
�回の�材を�して、お�の�
のこだわりや�い思いがあるこ
とを知りました。何度も�いた
いと思うようなお�です。

 てんじんの

  ⾁団�
�たちがオススメする⾁のてんじんは
地元の�からすごく愛されています

ほとんどのお⾁が�⾺��で
す。��・��でかつ�味しく
�鮮なお⾁にこだわって仕�れ
ています。お�さんも��して
買い物をしています。

場���中��井⽥��井⽥
   ４９９−２
TEL ０２７ー３９３−４７４４
�休⽇ ⽉�⽇
�⾞場 あり

����

 ��･��で５０年�く
�井⽥にある⽼�の精⾁�

てんじんさんの喜び

�のこだわりに�き�
おいしさのヒミツは�

�の情�
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 種�の��なお⾁がたくさん

�内に�るといつもお�に声
をかけてくださいます。お�
とのやりとりで�しいことを
�くと、「やっぱり、『�味し
い、うまい』って�われたら
�しいよね」とおっしゃって
いました。お�との�いつな
がりを�じました。

��中�
すべて国�

いつもたくさんの種�のお⾁
を�りそろえています。予�
もできます。
�たちのいちばんのおすすめ
は、「⾁団�」です。味もボリ
ュームも�点で、
��も良�的です。



こだわりは���べ
�べてイチゴの味を
��することです

たわらやのいちご⼤�

落ち�いた雰囲気とお菓�の�地よい⾹
りのする�内には、さまざまな和菓�が
並んでいる。
�材の味を⼤切にしている他に、旬のも
のを�り�れた����の和菓�も�気
になっている。⻘じそ・味�とナスの�
った味�まんじゅうもこの�ならではの
和菓�です。

場���中��井⽥�282−4

TEL�027ー393ー3341

�休⽇ ⽉�⽇
�⾞場 あり

����

 思わず笑�とほっぺが
こぼれる⽼�のお菓�

�主のこだわり

�材と旬を⼤切にした和菓�

�の情�

�回�材に�えてくださったのは、
⼩黒さん。やさしい笑�が��な�
主さんです。⼩黒さんなりのとても
�いこだわりがあり、�に�しての
愛が�じられ、優しくカッコよかっ
たです。�材への愛も�じられまし
た。歴史のある�なので��を�き
�いでいるそうです。

たわらやさんの和菓�をいくつも
�べてきた�たちですが、�主さ
んのこだわりや思いを知り、ます
ます�きになりました。
種�が��で、�いものも
あるため、是�ご賞味ください。

いちご⼤�のイチゴは、で
きる�り、こだわり⽣�者
のイチゴを使⽤していま
す。品��に�すと賞を受
賞してなかなか⼿に�らな
くなるような良�のイチゴ
です。もちろん�(あん)と�
も�品です。�売期間は、
１⽉上旬〜４⽉中旬。
是�ご賞味ください。

�材にこだわった⾃�の味

�たちがおすすめするいちご⼤�は、地元の�で
�べたことのない�はいないというほどの有�な
お菓�です。何度も�べた�でも、もらうと喜ば
れるお⼟�でもあります。
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荻野�の「�の�めし」

                

�めしの⼟�は�⽊����で作られ
た��焼です。昔は冷たかった��も
この⼟�のおかげで�４時間は温かい
��が�べられます。お�⽬�で�え
た荻野�さんの優しさを�じます。�
�は、��と軽さに配慮したパルプモ
ールド��も�売中です。

荻野��川�（ドライブイン）
場���中��井⽥��川297-1

ＴＥＬ ０２７ー３９５ー２４３１
�⾞場 あり
 ※他にも荻野���などの
  �くの��がある

����

�川の昔ながらの
��の��

��担当さんのおすすめ�材

保温４時間��の��とは�

�の情�

�回�材に�えてくださったのは、��⼯場を担当していらっし
ゃる⻘⽊さん（左）と⽮�さん（右）です。�めしの歴史などの
情�だけでなく、�めしや地域への�い思いも�してくださった
��な�々でした。

�材にこだわった��の味

�たちがおすすめする�の�めしは、代�的
な��の１つ。地元の�はもちろん��にも
ファンがいる馴染みのある有�な味。

１５種�の�材の��。①ご�、②筍、③�茸、④ごぼう、⑤鶏⾁、
⑥うずらの卵、⑦栗、⑧グリーンピース、⑨杏�、⑩�⽣�、と
漬け物（①�⼲し、②⼩��、③キュウリ、④わさび漬け、⑤��）。

����時には、地域�のある�
�にしようと、�川周�の地場�
の�材で作られたそうです。�気
が�まり、�では国内⽣�だけで
は�いつかず、⼀�で��した物
も使⽤していますが、味付けも�
材もほぼ昔のままに作っていると
ころにこだわりを�じました。

お ぎ の や

�きな�材をうかがうと、
⻘⽊さんはごぼう、
⽮�さんはご�、と�え
ていただきました。

�回の�材を�して、�めしに
�しくなっただけでなく、この
地域の歴史や地域の�の�の思
いも�く知ることができまし
た。この歴史や思いの上に
�たちがいると��しました。
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アメリカンベーカリーの
うまかんべぇ

�回�材に�えてくださったのは、⽊内さん。笑�が��で気さく
に�してくださいました。「おいしい」「�かしい、�わらない味」
「ずっと�けてください」などの�葉をもらうと�しいとのことで
した。⼤�なことは、あんを煮ることで、味を�持することにこだ
わって作っているといいます。これからも１００年間�わらぬ味と
�主の�柄が、
地元だけでなく
�くの�に愛さ
れ�けると�じ
ました。

うまかんべぇは、�⽇�べた
いくらい�味しいです��め
て�べたときに「�味しすぎ
て�が抜けた」と�すクラス
メイトもいました。味もお�
も�たちのイチオシです�

��がおすすめの「うまかんべぇ」は、⼩⻨粉、��、
バター、⽩あん、粉�、卵が�った�味しい�菓�。
地元の�で�べたことのない�はいないよねぇ�

「うまかんべぇ」の形は六⾓形。
なぜ六⾓形かと�えたことはある
だろうか。お�の�によると、六
⾓形は⼀�ロスが�ない形だそう
です。昔は�い形だったらしい。

場���中��井⽥�526-1

TEL ０２７-３９３-０１４１
�休⽇ ⽉�⽇
�⾞場 あり

����

お前はまだ
うまかんべぇ
を知らない

これからも愛される味と�主の�柄

六⾓形にヒミツあり��

�の情�

100年の歴史
アメリカンベーカリーの歴史は古く
およそ100年�く⽼�です。
�代�主が東�にある「アメリカン
ベーカリー」に�⾏しに⾏き、��
にいただいたことで「アメリカンベ
ーカリー」が⽣まれました。当�は
パン�であったそうだが、�はお⼟
�品として「うまかんべぇ」や「ど
ら焼き」「���⾏⼿形��」など
が�しまれています。
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⽟�ドライブインの
    ⼒�

場���中��井⽥��� 1011-1
TEL �  027 - 395 - 2457
�休⽇ �  不�休
�⾞場 � あり
�業時間 � 8:00〜17:00

����

 創業250年余り?!

　　碓氷峠のお食事処

�主のこだわり

�い歴史に�き�
�の�⼒とは

�の情�
�主の優しい�柄と、
柔らかいお�に⼀⽬�れ♡
まさにそんなお�です。
お腹と�を�たしたいときに
⾏けるいいと�じました。

�材にこだわった
⾃�の味

�たちがおすすめする⼒�は
江戸時代から�べられている
 昔ながらの有�な和菓�です。

�回�材に�えてくださったのは、
6代⽬�主さん。⼀度来�した�の
�は必ず覚えているそうです。他�
は�粉を使っているところが�いけ
れど、⽟�はもち⽶を使っていると
ころがこだわりだそうです。

�で提供している⼒�は��を
受けてから作るため、

できたてを�べることができます。
お⽫で提供されるのはここだけだそう...

つきたての�は柔らかく、
もっちもちでとても�味しかったです。

期間��のからみもちや、ロケ�である
ソースカツ丼などのもおすすめ�

江戸時代から旧中��にあった
��の休��は４�あったけれど、
現在�っているのはここだけだそうです。

度々テレビの�材が来ることが
あるそうです。

��は��ウォークに��した
お�さんも�いそうです。
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 アルカディアの
 ・メロンクロワッサン
 ・キビコロ

場所：安中市松井田町上増田
　　　３２９１−３
TEL　０２７ー３９３−５０８９
定休日　日曜日・月曜日
駐車場　あり

����

��の⼤⾃�の中の
パン�さん✨

�主のこだわり

メロンクロワッサンに�き��⽣����

�の情�

今回取材に答えてくださったのは櫻
田さん。パン作りへの情熱のある素
敵な店長さんです。
こだわりは国産小麦を使用してい
て、安心・安全の食材を吟味してい
るところです。また、店で育ててい
る果物でジャムを作りパンのお供と
して使用しています。

私たちも店主もおすすめするパンは
メロンクロワッサンです。

クロワッサンの生地が余ったとき、その
余った生地を他のパンに使えないかと考
えたのがきっかけだそうです。メロンパ
ンに使ったらいい感じになり、メロンク
ロワッサンが生まれました。

いままでもアルカディアのパ
ンを食べてきましたが、パン
への情熱のある店長さんの話
を聞き、アルカディアのパン
への見方が変わりました。
多くの方に食べてほしい
と思いました。

種類豊富なパン
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店内にずらりと並ぶパ
ン。種類豊富なパンが
お客を待っています。
この品揃えに、店主の
思いを感じます。
その中で人気なのが、
メロンクロワッサンで
す。


